CONTENU
INTERACTIF LIE
A CE PRODUIT

DESCRIPTION

La presse a vis-a-vis est un équipement essen-
tiel dans le domaine de la transformation ali-
mentaire et de la production de jus, concu pour
séparer efficacement des liquides et les matieres
solides. Son fonctionnement repose sur une série
de composants clés qui assurent le processus
de traitement de maniére précise et controlée.

FONCTIONNEMENT
ET CARACTERISTIQUES

Un élément central de la presse est son systeme
d’entrainement motorisé, géré par un motoréduc-
teur. Cette configuration permet une adaptation
souple de la puissance et de la vitesse en fonc-
tion des besoins spécifiques du produit a traiter a
l'aide d’un variateur de fréquence. Cette capacité
d’ajustement est cruciale pour garantir un rende-
ment optimal et une efficacité dans la production.
Les matieres premiéres entrent dans la presse
de deux maniéres: par pompage ou en gravité
dans la zone d’é¢gouttage. Le dimensionnement
de cette zone est ajusté lors des essais pour
s'assurer qu'elle correspond parfaitement aux
caractéristiques du produit, optimisant ainsi le
processus de traitement.

Pour le déplacement du produit a travers la
presse, une vis sans fin en acier inoxydable de
qualité de fonderie est utilisée. Cette vis accom-
plit plusieurs fonctions essentielles. Tout d'abord,
elle transporte les matieres vers le premier filtre,
connu sous le nom de filtre d'égouttage. Le
bi-valvel évite tout retour en arriére. En outre,
il sert aussi de palier pour les vis d’'alimentation
et de compression, contribuant a la stabilité et
a la précision du processus.

La vis de compression est un autre élément clé
dela presse. Egalement fabriquée en acier inoxy-
dable de qualité adaptée, elle pousse les matieéres
vers l'avant pour les compacter et former un
gateau2 dans les filtres en bi-perforation3. Cette

1. Bi-valve: Palier intermédiaire évitant le retour
en arriére du produit

2. Gateau: Produit asséché en sortie de pressoir

3. Bi-perforation: Trou de deux diameétres
différents pour éviter le colmatage
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étape est cruciale pour l'extraction efficace du
liquide contenu dans les matieres premiéres.
La sortie de la presse est équipée d’'une porte de
sortie. Cette porte exerce une pression nécessaire
pour extraire le liquide du gateau formé par la vis
de compression. La force exercée sur la vis est
absorbée par une butée a bille positionnée devant
le motoréducteur pour les petits modeles. Pour les
plus grosses machines cest un palier usiné indé-
pendant avec deux roulements coniques, garan-
tissant ainsi un fonctionnement stable et fiable.
Létanchéité entre la zone dalimentation et
le motoréducteur est assurée par un presse-
étoupe. Cette composante joue un role critique
en empéchant toute fuite de matiére et en main-
tenant l'intégrité du processus de traitement.
Le motoréducteur est protégé du liquide par
un trou de fuite positionné dans le palier der-
riere I'étanchéité.

Un autre aspect important est le choix des maté-
riaux de fabrication pour les vis d’alimentation
et de compression, qui sont en fonte pour les
déchets. Dans les environnements agressifs nous
sélectionnons le type d’acier inoxydable optimal
en fonction du produit traité.

Les filtres en bi-perforation sont une caracté-
ristique essentielle de la presse. Ils offrent une
excellente capacité d’extraction du liquide sans
risque d'obstruction, simplifiant ainsi grande-
ment le processus de nettoyage et d'entretien.
La porte de sortie est actionnée par un vérin
hydraulique, qui est connecté a une centrale
hydraulique. Cette configuration permet de
gérer la pression en fonction du type de pro-
duit a traiter. Equipé d'un codeur au niveau de
l'axe de porte, elle permet de surveiller en temps
réel sa position.

Lorsquelle est intégrée a un systéme de super-
vision, la capacité a réguler la vitesse, la pression
et la position précise de la porte facilite la sur-
veillance et le contrdle du processus de traite-
ment. Ce niveau de contrdle avancé favorise une
optimisation de la production, garantissant ainsi
un rendement maximal et une qualité constante.

APPLICATIONS

 Fruits: raisins, ananas, prunes de Cythere,
réglisse (branche)
* Poissons: tétes et carapaces de crevettes,

poissons broyés
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* Légumes: déchets, épinards, poireaux, racine

de gentiane, tomates

* Brasseries: dreches

* Plantes aromatiques: plantes diverses
macérées

 Industries diverses: copeaux de rectification,
laine de verre

» Compactage de déchets, séparation de pro-
duits gras de leur emballage

* Chimie pharmacie, Algues, Papeterie
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